Neues Maschinenkonzept zur Herstellung von Emulsionen
Hochste Mischgute und Homogenitat

Erheblich klrzere Prozesszeiten

Durchgangiges GMP-Design

Geringe Bauhohe

LODIGE - ALWAYS THE RIGHT MIX



Aufgabenstellung

In der Emulgiertechnik ist aul3er der Erzeugung von
sehr kleinen gleichartigen Tropfchen auch die
homogene Verteilung im ganzen Ansatz von
entscheidender Wichtigkeit.

Die Herstellung von halbfesten und pastdsen
Produkten erfolgte bis heute hauptsachlich in
vertikalen Apparaten. Diese haben auf Grund ihrer
Form einige Nachteile. Misch-Performance, der
Warmeaustausch Uber die temperierten Wande,
das Entgasungsverhalten, die Reinigung und nicht
zuletzt die zum Teil sehr grofe Bauhdhe sind bei den
vertikalen Apparaten nicht optimal und beein-
flussen die Effizienz des verfahrenstechnischen Pro-
zesses nachteilig.

Lésung

Basierend auf dem bewahrten horizontalen
Pflugschar®-Mischer wurden die fur die Herstellung
von halbfesten und pastdsen Produkten wie kos-
metische und pharmazeutische Cremes, Zahnpasta
und andere - wichtigen Baugruppen geandert bzw.
Modifikationen unterworfen. Diese sind im
wesentlichen der Anbau eines Hochleistungs-
Homogenisators an der Stelle, wo Ublicherweise das
Entleerventil des Pflugschar®-Mischers angebaut
ist. Bei dem Homogenisator handelt es sich um ein
sehr schnell laufendes (bis 6000 min™) Rotor-Stator-
System, welches Lodige von namhaften Lieferan-
ten (z.B. Ystral) bezieht. Des Weiteren wird das
horizontale Mischwerk mit wandgangigen Abstrei-
fern ausgestattet.

Diese Maschinenausfuhrung ist dartuber hinaus in
der Regel mit Doppelmantel zum Temperieren des
Produktes sowie als vakuumfeste Ausfuhrung zum
Entgasen des Produktes ausgestattet.

Auf Grund der Pumpwirkung des Homogenisators
wird das herzustellende Produkt Uber eine
Ringleitung in die Trommel zurtick geférdert. Damit
wird gewabhrleistet, dass das gesamte Material vom
Wirkungsbereich des Rotor-Stator-Systems erfasst
wird. Die Entleerung des Produktes erfolgt ebenfalls
Uber diesen Weg.

Vorteile

Durch die horizontale Anordnung ergeben sich er-
hebliche Vorteile gegenuber vertikalen Maschinen.

e Die Mischwirkung ist sehr viel besser und die
Mischzeit erheblich karzer. Das Einmischen von
sehr leichten Feststoffen ist problemlos maoglich,
da die gesamte Mantelflache vom Mischwerk
Uberstrichen wird.

e Die Warmeubertragung Uber den Doppelmantel
ist sehr viel besser, da bei gleichen Baugrélen bis
zu 50% mehr Heizflache zur Verfugung steht.

e Das gleiche gilt fur die zum Entgasen erforderli-
che freie Oberflache Uber dem Produktspiegel,
welche im horizontalen Apparat Uber 20% grés-
ser ist als bei der vertikalen Variante.

e Ein weiterer oft wichtiger Punkt ist die Bauhdhe
der Anlage. Auf Grund der liegenden Bauform
des Lodige Dispergier-Mischers wird erheblich
weniger teure Bauhohe erforderlich. Auch ist der
Einbau in bestehende Gebaude sehr viel leichter
zu realisieren.

Die BaugroBen sowie die Funktionsweise kbnnen dem entsprechenden
Maschinen-Flyer “Lédige Dispergier-Mischer LDM” entnommen werden.

Gebrider Lédige Maschinenbau GmbH - Postfach 2050 D-33050 Paderborn - Elsener Strafe 7-9 D-33102 Paderborn

Telefon: +49/(0)5251/309-0 - Telefax: +49/(0)5251/309-123 - http://www.loedige.de - E-Mail: info@loedige.de

LODIGE - ALWAYS THE RIGHT MIX

FL-CST-GER-LDM -GLP 200609
© Gebr. Lodige



