
LÖDIGE – ALWAYS THE RIGHT MIX

Systemlösungen für
die Lebensmittel-Industrie



Lebensmittel-Industrie –
Garant für gesunde und sichere Ernährung

www.loedige.de
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Lebensmittel sind „Mittel zum Leben“

„Der Mensch ist, was er isst“ – heißt es landläufig. Und

der Mensch, sprich: der Kunde, nimmt diese Weisheit

immer ernster. Entsprechend hoch angesetzt sind die

Qualitätskriterien für die Produktion, Verarbeitung

und Distribution von Lebensmitteln.

Denn: Produktion von Lebensmitteln bedeutet die

gezielte Veränderung bzw. Umwandlung von pflanzli-

chen oder tierischen Rohstoffen in sichere, gesunde

und wohlschmeckende Lebensmittel. Mit beachtli-

chem wirtschaftlichem Volumen. Die Lebensmittel-

Industrie ist eine der wichtigsten und dynamischsten

Produktionssektoren in Europa. Mit einem Anteil von

mehr als 14 Prozent in Beschäftigung und Umsatz ist

sie die zweitgrößte Branche im Verarbeitenden Ge-

werbe.

Um bei steigenden Ansprüchen und sich verändern-

den Märkten und Kundengewohnheiten wettbe-

werbsfähig zu bleiben, wird es in der Branche in Zu-

kunft noch stärker auf die Effizienz der eingesetzten

Verarbeitungsverfahren ankommen. Zumal Verbrau-

cher stetig mehr Produktsicherheit und –qualität

erwarten. Innovations-Potenzial liegt vor allem in der

Automatisierung oder der Verwendung neuartiger

Technologien zur Stoffumwandlung. Das Aufbereiten

und Mischen der verschiedenen Stoffe spielt dabei

eine zentrale Rolle.

Lödige liefert die Lösung

Lödige-Systeme bieten die erforderliche Misch- und

Verfahrenspräzision für ein optimales Prozess-Design

im breiten Produktionsspektrum der Lebensmittel-

Industrie. Die Systeme arbeiten effizient, wirtschaft-

lich und nach optimalen Lösungskonzepten. Denn

Lödige verfügt über jahrzehntelange Erfahrung im

Bau von Mischern und Aufbereitungsanlagen für die

vielfältige und anspruchsvolle Branche. Lödige-Sys-

teme werden weltweit und erfolgreich von den füh-

renden Brands eingesetzt.

Detaillierte System-Beschreibungen finden Sie in

unseren Maschinen- und Steuerungs-Broschüren.

www.loedige.de
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Produktspezifisches Prozess-Design

sichert Innovation, Effizienz und Qualität

in einer wachsenden Branche

Kombinierte Verfahren

Neben dem klassischen Verfahrens-

schritt des Mischens ist es verfahrens-

technisch möglich, die in der Lebens-

mittel-Industrie meistens erforder-

lichen zusätzlichen Prozess-Schritte im

Lödige-System zu kombinieren. Somit

können beispielsweise arbeitsintensive

Vor-Mischungen entfallen.

Alkalisieren

Anfetten

Anfeuchten / Benetzen

Conchieren

Emulgieren

Heizen

Homogenisieren

Jodieren

Kristallisieren

Kühlen

Lecithinieren

Mischgranulieren

Pasteurisieren

Schmelzgranulieren

Sterilisieren

Trocknen

Umhüllen / Coaten

Verdichten

Verflüssigen

... und viele mehr
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Mit Lödige-Systemen werden
internationale Qualitäts-Produkte
hergestellt

www.loedige.de
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Aufbereitung viskoser

Produkte

Soßen mit stückigen Einlagen

Fruchtgrundmassen

Schokoladenmassen

Füllmassen für Waffeln etc.

Glasuren

Schmelzkäsemassen

Sonstige Emulsionen und Pasten

Aufbereiten pulveriger Stoffe

Vitaminpulver

Eiscremepulver

Aromastoffe

Backfertige Mehle unter Zugabe

von Fett und Lecithin

Getreidemehle

Milch-/ Molkepulver

Enzyme

Aufbereitung von Granulaten,

Körnungen oder Pulvern mit

stückigen Einlagen

Speisesalze

Aufbaupräparate

Brühwürfelmassen

Diätetische Nährmittel

Kaffee- und Tee-Extrakte

Backfertige Mischungen

Lösliche Fruchtgetränke

Aufbereitung fragiler Stoffe

Müsli

Kochfertige Trockensuppen

Gewürzmischungen in Verbindung

mit Konzentraten

Teemischungen

Trockengemüse

Gefrierobst und -gemüse

Babykost

Cremes / Dressings

Senf
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